ООО "Центр экологических анализов и расчетов", E-mail: ooo_ekocentr@mail.ru, телефон: (4712)50-10-44, 58-48-74,  факс: (4712) 58-46-59, адрес: 305029, г. Курск, ул.Никитская, 1 В, офис 324,311,312

Заявка на проведение аттестации по условиям труда
(можно отправить по электронной почте или по факсу)

Наименование организации (полное и сокращенное):

Должность, ФИО (полное) руководителя, действует на основании:

Адрес юридический и почтовый: 

ИНН/КПП: 
ФИО (полное), телефон, факс, Е-mail контактного лица: 
Банковские реквизиты: 
Перечень рабочих мест подлежащих аттестации по условиям труда*
	Наименование подразделения/Наименование должности (профессии)
	Кол-во человек/
из них женщин
	Кол-во человек в смене
	Рабочие зоны и время нахождения в них (в часах или % к продолжительности смены)
	Наименование оборудования (инструмент), кол-во и время работы с ним (в часах или % к продолжительности смены)
	Материалы, сырье

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


Руководитель организации          _________________             /_______________ /

                                                                                                                                  подпись                                                                      расшифровка

М.П.

* - пример заполнения
	Наименование подразделения/Наименование должности (профессии)
	Кол-во человек/

из них женщин
	Кол-во человек в смене
	Рабочие зоны и время нахождения в них (в часах или % к продолжительности смены)
	Наименование оборудования (инструмент), кол-во и время работы с ним (в часах или % к продолжительности смены)
	Материалы, сырье

	Бухгалтерия
	
	
	
	
	

	Главный бухгалтер
	1/1
	1
	Кабинет "Главного бухгалтера" или № __, более 80%
	ПЭВМ, 1 шт., 4 часа
	

	Бухгалтер
	4/4
	4
	Кабинет "Бухгалтерия" или № __, 100%
	ПЭВМ, 4 шт., 6 часов
	

	Бухгалтер-кассир
	1/1
	1
	1. Кабинет "Бухгалтерия" или № __, 90%

2. Касса, 10%
	
	

	Столовая
	
	
	
	
	

	Повар
	4/3
	2
	1. Варочный цех, 65%

2. Овощной цех, 10%

3. Мясной цех, 10%

4. Раздача, 15%
	Печь, 2 шт., 4 часа

Картофелечистка, 1 шт., 0,5 часа

Мясорубка, 1. шт., 0,5 часа
	Продукты питания

	Кухонный рабочий
	2/2
	1
	1.  Моечное отделении, 80 %

2. Овощное отделение, 20%
	
	1. Продукты питания

2.Синтетические моющие средства

	Сварочный цех
	
	
	
	
	

	Электрогазосварщик
	2/0
	2
	1.  Сварочный пост, 40%

2.  Открытая территория, 40%

3.  РМЦ, 10%
	Сварочный трансформатор (марка), 2 шт.

Ацетиленовый генератор АСП-10, 1 шт.
	Электроды: МР-3, УОНИ
Карбид кальция

Стальные заготовки
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